
Preise in Euro 
   

Speisenkarte 
 
 

Kleinigkeiten 
• Tagessuppe (siehe Tageskarte)  4,90 
• Tomatencremesuppe  4,90 
• Bruschetta mit Tomaten, Knoblauch und Basilikum  4,50 
• Matjesteller mit 2 Emder Räuchermatjesfilets, dazu Schwarzbrot, Zwiebeln und Butter 4,90 
• Minifrühlingsröllchen und 2 gegrillte Satayspießchen auf mariniertem Asiasalat mit 2 Dips 7,50 
• Antipasti: Artischocken, gegrilltes Saisongemüse und Austernpilze                                                                     

mit Parmesanhobeln und Balsamicocreme  7,50 
• Käseteller mit verschiedenen Käsesorten, garniert mit Trauben,                                                                       

dazu Feigensenf, Preisselbeeren und Baguette  8,50 
 
 
Classics  

• Stoa’s Riesen Currywurst mit unserer hausgemachten Currysauce und Twister Fries  7,90 
• Nachos  mit feurigen Jalopenas und Käse überbacken, dazu Avocadocreme, Sauerrahm und                    

sweet Chili Sauce  6,50 

• Schinkennudeln mit Zwiebeln und Ei                              7,90 
• Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat  9,90 
• Hausgemachter Gemüseburger mit Käse, dazu Steakhouse Fries und Salat  8,90 
• Stoa Burger (100 % Beef) mit Käse, dazu Steakhouse Fries und Coleslaw   9,90 
• Chili Burger (100% Beef) mit  feurigen Jalopenas, Speck, Käse, dazu Steakhouse Fries   

             und Coleslaw   10,90 
   

• Extra Dip, Käse oder Bacon     je 0,50 
 
 
Salatvariationen 
 

• Bunter Beilagensalat   3,50 
• Austernpilze vom Grill auf Rucola mit Sonnenblumenkernen und Parmesanhobeln 9,50 
• Marinierter Hirtensalat mit Zwiebeln, Paprika, Oliven, Peperoni und Schafskäse                                                                

auf knackigen Blattsalaten mit einer Pita vom Grill  9,50 
• Mexican Salat,  knackiger Salat mit roten Zwiebeln, Tomaten und Gurken, mit Sesamöl 
       in einer  knusprigen Tacoschale mit gegrillten Hühnerbruststreifen   10,50 
• Blattsalate und Rucola mit gegrillten Babycalamari und  Kirschtomaten,  
      dazu Balsamico Dressing  10,50  
• Salatteller Scampi mit gebratenen Knoblauchgarnelen  12,90 

 
 
 
Pasta 

• Penne al Grecco mit Oliven, Peperoni und Schafskäsewürfeln  8,90 

• Spaghetti mit Rucola, Kirschtomaten und frischen Parmesanhobeln  9,50 

• Spaghetti Amalfitana mit Babycalamari, Kapern und Kräutern in Tomatensauce  9,50 

 
 
 
 
 
 



Preise in Euro 
   

Speisenkarte 
 
 

Thai Kokos Currys  
• Rotes Thai Kokoscurry mit Gemüse und Zitronenblatt, dazu Duftreis                    9,50 
• ….. mit Hühnerbruststreifen     10,90 
• ….. mit Rinderhüftstreifen  13,90 
• ….. mit Babycalamari    11,90 

 
 
Vegetarisch 

• Griechische Vorspeisenplatte mit Oliven, Gigades,  Weinblättern, Taramas,*                                                           
Zaziki Florini mit Schafskäse und Auberginenmus  8,90  

• Gegrillte Florinis (Tomatenpaprika) mit Schafskäse gefüllt, dazu Blattspinat und Reis 9,50 

• Gebackene Falaffelbällchen (10 Stk.) mit Hirtensalat und Zaziki Dip  9,50 
• Schafskäse mit Thymian vom Grill mit mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoffeln  9,90 
• Pita vom Grill  1,50 

* enthält Fischrogen 
 
 

Schnitzel  
• Schnitzel „Wiener Art“   mit kleinem Beilagensalat  und Pommes Frites     9,80 
• Münchner Schnitzel in Meerrettich - Senfkruste gebacken mit Röstkartoffeln  9,80 
• Gebackenes Teufels Schnitzel  mit feuriger Jalopenas – Paprikasauce, dazu Pommes Frites 10,80   

 
 

Fisch, Grill und Pfannengerichte  
• STOA Grillteller mit Souvlakispieß, kleinem Bifteki und Rinderhüftsteak, 

             dazu Zaziki und Tagesbeilagen oder Pommes     13,80 
• 2 Souvlaki - Grillspieße mit Zaziki und kleiner Salatbeilage, dazu Tagesbeilagen oder Pommes   10,90 
• Seehechtfilet vom Grill mit Dijon-Senfsauce  dazu Blattspinat und Reis   12,80 
• Babycalamari vom Grill mit mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoffeln  12,80 
• Seawater Riesengarnelen in Knoblauch-Zitronensauce, dazu Reis und Salat  14,80 
•  Steak & Dip saftiges Rumpsteak (220 Gr) mit 3 Dips                                                                  

(Sauerrahm, BBQ und Avocadocreme),dazu Steakhouse Fries  14,80 

  
 

Desserts: 
• Apfelstrudel mit Vanillesauce  4,90 

• Rote Grütze im Glas mit Vanillesauce  4,90 

• Lauwarmer Schokobrownie Haselnüssen, auf 2erlei Saucenspiegel mit Vanilleeis  4,90 

• Topfenpalatschinken mit Rosinen auf Vanillesauce  4,90  

 
 

 



Preise in Euro 
   

Große Frühstückskarte 
> an Feiertagen und Wochenenden bis 15:00 Uhr  < 

Bei allen Standardfrühstücken ist eines dieser Heißgeträünke inclusive  
( Capuccino, Glas Tee oder eine Tasse Kaffee ) 

 
Mini    4,90 
 Frühstücksei, hausgemachte Marmelade, Andechser Fassbutter und ein gemischter Brotkorb,                                                              
dazu ein Heißgetränk Ihrer Wahl (siehe oben) 
 
Paris  7,80 
Buttercroissant, Koch-Schinken, Frühstücksei, hausgemachte Marmelade,                                                 
Andechser Fassbutter und ein gemischter Brotkorb    
 
American   9,90 
Sesam Bagel, dazu ein Frischkäsetöpfchen, Räucherlachs, Andechser Fassbutter,                                               
Rührei und ein Brotkorb  0,1 l frischer Orangensaft    
  
Vegetarisch    8,90 
mit Tortenbrie, Schnittkäse, Cambozola und Frischkäse im Töpfchen und Andechser Fassbutter,                                          
 
 
Combi    9,90 
Gemischter Käse, Landschinken, Südtiroler Frühstücksspeck, Salami, ein  Frühstücksei,                   
hausgemachte Marmelade Andechser Fassbutter und ein gemischter  Brotkorb                                                
   
 
Neu: Mediterran  9,90 
Mariniertes Grillgemüse, Kräuterquark im Töpfchen, Florini mit  Schafskäse, Salami, Oliven,                            
Andechser Fassbutter, ein gemischter Brotkorb, dazu ein Glas Prosecco   
 
Ländlich  9,90 
2  Spiegeleier, knusprig gebratener Speck  und Kartoffeln mit Zwiebeln und Tomaten 
und ein Heißgetränk Ihrer Wahl  s.o. 
  
Frühstück für 2  18,80 
Gemischte Wurst und Käseauswahl, Andechser Fassbutter, 2 kleine Müslis mit frischen Früchten 
 und Joghurt,  2  Frühstückseier,  2 Croissants und ein gemischter Brotkorb sowie                                       
 2 Gläser Prosecco und zwei Heißgetränke Ihrer Wahl s.o. 
                                               
    
… oder einfach individuell zusammenstellen 
2 Münchner Weißwürste mit einer ofenfrischen Breze und süßem Senf  4,90 
Deftiges Bauernomelette mit Kartoffeln, Speck, Tomaten und Zwiebeln  7,80 
Griechisches Omelette mit Zwiebeln , Oliven , Peperoni und Schafskäse  8,50 
2 Spiegeleier mit Speck, dazu Toast und Butter  4,80 
Rühreier mit Toast und Butter  3,80 
Extra Zutaten Zwiebeln, Champignons, Speck, Käse, Rucola, Tomate  a´  0,90  
Ofenfrische Breze  1,00 
Ofenfrisches Buttercroissant  (ca. 15 Min.)  1,40 
Frühstücksei  1,00 
Gemischter Brotkorb mit verschiedenen Brotsorten  2,50 
Müsli mit  griechischem Joghurt oder Milch und Früchten  4,50 
Frischer Obstsalat   4,50 

 

 


